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大正14年の創業以来「おふくろの味」を追求してまいりました。今日、食生活の嗜好は多様化の時代となり、さらに質の

向上・健康的充足感が求められています。本当に安心できるもの、確かな味と栄養バランスといった消費者ニーズと、

初心にかえり「おふくろの味」を追求する弊社の姿勢は、まさに一致するところです。今後も、素朴な中に真の価値が息

づいている製品づくりに専念し、古くからの食生活の良さを残しつつ、新たな時代の食文化を創り出す情熱と努力を続

けてまいります。

てんこ盛わかさぎ てんこ盛くるみ白じゃこ 黒豆

三升漬 さけ昆布巻 にしん昆布巻き

●規格／94g ●保存方法／冷蔵
●賞味期限／製造日より35日

●規格／97g ●保存方法／冷蔵
●賞味期限／製造日より35日

●規格／200g ●保存方法／常温
●賞味期限／製造日より90日

●規格／120g ●保存方法／冷蔵
●賞味期限／製造日より360日

●規格／13cm ●保存方法／常温
●賞味期限／製造日より180日

●規格／13cm ●保存方法／常温
●賞味期限／製造日より180日

会社概要

●代表者／代表取締役社長 北川勝三

●従業員数／40名（うち正社員20名）

●取扱商品名／佃煮（わかさぎ、くるみ白じゃこ、

生炊きしらす、ピーナツみそ他）、豆（金時豆、黒

豆、五目豆、白花豆他）、昆布巻（さけ、にしん、し

しゃも）、漬物（きゅうり粕、三升漬他）

●その他／全国調理食品工業協同組合員

●沿革／

大正14年：小樽市において漬物惣菜等の製造・

小売業を開業

昭和26年：北川食品株式会社を創立、佃煮・煮

豆の製造を始める

昭和39年：小樽駅前に本社を新築

昭和47年：赤井川村に漬物一次加工工場建設

昭和55年：小樽市信香町に本社を建設移転

平成5年：小樽銭函新工場を建設

白ジャコにくるみを程よく混ぜ相性抜群の佃煮です。く
るみを白ジャコと合わせ身近な健康フードとして食べ
やすくしました

程よい甘さで丸ごと食べられるよう、やわらかく炊き上
げた佃煮です。糖分・塩分控えめ、カルシウムも豊富
で健康志向に最適です

北海道産黒豆を砂糖・醤油でじっくり、ふっくらと炊き
上げました。海洋深層水を使用し、ミネラル分もたっぷ
り吸収できます

北海道産昆布で北海道産鮭を幾重にも巻いてじっくり
炊き上げた逸品です。低脂肪でカルシウム豊富、一口
サイズに切ってどうぞ

細かく刻んだ南蛮（青唐辛子）、大根を醤油・米糀で漬
け込みました。ピリ辛でご飯のお供に最適、豆腐の上
に乗せても美味しいです

栄養価の高いニシンを北海道産昆布で幾重にも巻い
てじっくり炊き上げた逸品です。低脂肪でカルシウム
豊富、一口サイズに切ってどうぞ


