
　主に小樽近海のワラヅカとホッケ、 また、 宗八ガレイを原料としたすり身 ・ 落とし身を製造しています。 ワ

ラヅカは、 市内大手かまぼこ店などで高級かまぼこの原料として利用されているため、 頭 ・ 内蔵 ・ 中骨まで

すべて手作業で取り除き、 一切の不純物が残らないよう細心の注意のもと製造しています。 小規模工場で

あることから、 製造過程のほとんどを手作業で行っており、 魚種に関わらず色々な種類のすり身や落とし身

に対応できるなど、 その利点を活かして商品開発なども積極的に行っています。

●代表者／代表取締役　長谷川 郁子

●従業員数／9名（うち正社員3名）

●取扱商品名／ワラヅカ・ホッケなどのすり身・落とし身

●その他／小樽水産加工業協同組合員

●沿革／

 　昭和45年：布川要子氏が創業

 　昭和52年2月：有限会社布川加工所設立

有限会社布川加工所

所在地／〒047-0044 北海道小樽市梅ケ枝町12番11号

TEL／0134-33-3728　FAX／0134-29-2411

URL／http://nunokawakakojo.hp.gogo.jp/pc/index.html

e-mail／nunokawa@themis.ocn.ne.jp

小樽産ホッケの頭、 内蔵、 骨、 皮を取り除

いた落とし身です。 日産 ： 2,000kg

●規格／ 5kg　●保存方法／要冷凍

●賞味期限／製造日より 2 年

ホッケ落とし身

小樽市内大手かまぼこ店で高級かまぼこの

原料として使用されている、 小樽産ワラヅカ

のすり身です。 日産 ： 700〜800kg

●規格／ 5kg　●保存方法／要冷凍

●賞味期限／製造日より 2 年

ワラヅカすり身

会社概要

このベータベースは、宝くじ収益金を活用し作成しています 小樽市水産加工品データベース


