
参参

9/26 土土土 10：00～
会場　小樽市勤労女性センター会場　小樽市勤労女性センター会場　小樽市勤労女性センター

加加募募
集集

対 象対 象対 象 小学⽣とその保護者

定 員定 員定 員 10組（申込多数の場合は抽選）

申し込み申し込み申し込み QRコードから応募用フォームへ
アクセスしてお申し込みください
※応募は9/15(火)まで

無料参加費参加費参加費

かすべのムニエル
かすべのフィッシュ＆チップス

メニューメニューメニュー

norin-suisan@city.otaru.lg.jp

＜応募用フォーム＞

小樽のおさかな

講師の紹介

親子料理教室「小樽のお魚を食べよう」親子料理教室「小樽のお魚を食べよう」親子料理教室「小樽のお魚を食べよう」

⼩樽産のお⿂をもっと⾷べてもらうために、⼩学⽣の
お⼦様とその保護者を対象に料理教室を開催します
参加費は無料！ぜひご応募ください

小樽産のお魚をもっと食べてもらうために、小学生の
お子様とその保護者を対象に料理教室を開催します
参加費は無料！ぜひご応募ください

☎ 0134-32-4111（内線270）

今
回
の
お
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は
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皆さまのお越しをお待ちしております！

者者

小樽のおさかな普及推進委員会
【問い合わせ先】

事務局（小樽市産業港湾部農林⽔産課内） HPはこちら

こぐれ あいこ 先⽣こぐれ　あいこ 先⽣
2006年から料理教室「まめまめ
キッチン」をスタート。⼩樽の親
⼦料理教室で毎年講師を務め、⼩
樽のおさかなの魅⼒を伝えてい
る。

2006年から料理教室「まめまめ
キッチン」をスタート。小樽の親
子料理教室で毎年講師を務め、小
樽のおさかなの魅力を伝えてい
る。
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